
L A S AISON DU G IBIER AU K ASSL  

 

 
 

 

Cerf et canard sauvage fumés 

 avec un gel d’airelles, une mousse de châtaigne et de patate douce 

et un chutney de potiron 

€ 21,90 

 

 

Velouté de potiron 

à l’huile de graines de courge et chips de baguette 

€ 8,90 

 

 

Selle de cerf 

rôtie rosée en croûte de courge, sauce aux airelles, 

accompagnée d’un risotto au potiron et de brocoli sauvage 

€ 44,00 

 

Magret de canard de Barbarie 

rosé, sur une fondue de chou vert crémeuse, 

avec un soufflé au bretzel 

€ 32,50 

 

Médaillon de chevreuil délicatement grillé 

accompagné de cèpes à la crème, 

de choux de Bruxelles au lard et de Schupfnudeln 

€ 34,00 

 

Risotto au potiron 

au parmesan et aux perles de yaourt du Griesserhof 

€ 18,50 

 

 

 

Mousse au miel 

avec un gâteau aux airelles et au pavot 

€ 9,50 

 

SARTI SPRITZ 

Prosecco | Soda |  

Sarti Rosa  

€ 7,90 

 

BLAUFRÄNKISCH OBERER WALD 

Domaine viticole 

Tribaumer,  

Rust, Leithaberg 

Cerises noires de Cormons 

et menthe 

Sec 

13,5 % Vol. 

0,75 l € 69,- 

 

EAUX-DE-VIE NOBLES  

DE L’ÖTZTAL 

2 cl | € 6,50 


