
 

AUF VORBESTELLUNG 
 

 

 

 

AUF VORBESTELLUNG 

Kassls Herbstgenuss  
 

AMUSE GEULE   

Saiblings-Praline an rote Rüben Chutney  

dazu Senfgold  
 

oder  
 

 Arancini-Praline an Rote Rüben Chutney  

dazu Senfgold  
 

VORSPEISE  

Gebeiztes Milchkalb an Kastanien-Mousse  

mit Ziegenkäse Panna Cotta und Vogelbeere  
 

oder  
 

 Burratino an Kastanien-Mousse  

mit Vogelbeere  
 

SUPPE 
Weinschaum-Suppe mit Steinpilz Ravioli 

 und Sonnenblumen Kresse 
 

HAUPTSPEISE 
Reh und Wildhase an Portwein Schalotten  

mit Kohlsprossen-Blätter und Kürbis-Risotto  
 

oder 
 

 Kürbis-Risotto mit Kohlsprossen-Blätter 

 und Joghurt-Bällchen  
 

DESSERT  
Weinnudeln an Glühwein-Schaum und Uhudler Sorbet 

 

KÄSE  

von der Hofkäserei „Scheiber Silz“  

 
Sechs Gänge Menü € 89, - | vegetarisch € 69, - 

Weinbegleitung „Classic“ € 40, - | „Premium“ € 60, - 


