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Jagertee
Wärmt besonders an kalten Tagen

€ 7,00

Zum Aufwärmen

„Fiakergulasch“ vom Rind  20,50

mit Grillwürstl, Essiggurkenfächer Ei und Semmelknödeln

Sashimi von der Ötztaler Lachsforelle mit Roten-Rüben-Vodka

dazu Entenpraline mit Pistazien- und Blaubeerchutney € 16,50

Weinschaum-Selleriecremesuppe € 7,20

mit Räucherforellen-Krapferl

Ötztaler Lamm-Schöpsernes € 24,90

mit gebratenen Kartoffeln und Gemüse

Variation vom Ötztaler Kitz € 25,50

mit Gemüse und Polentakroketten 

Gebackenes Kitz € 21,50

mit Kartoffel-Kresse-Salat dazu Bärlauchmayonnaise 

„Fiakergulasch“ vom Rind € 20,50

mit Grillwürstl, Essiggurkenfächer Ei und Serviettenknödeln

Kassl‘s Kalbsrahm-Beuschel € 19,50

mit Crème Fraîche und Semmelknödel

Ofenfrischer Rindbraten € 24,50

in Rosmarinsauce mit Polentakroketten und Gemüse

Kassl's Pfeffersteak vom heimischen Rinderfilet an Pfeffersauce € 42,00

mit Speckbohnen und Kartoffelgratin

Sautierte Kalbsnieren € 20,50

in Rotweinsauce mit Kartoffelpaunzen

Ötztaler Lammhaxe € 24,90

mit gebratenen Kartoffeln und Gemüse

Kalbsbraten € 24,50

in Rosmarinsauce mit Spätzle und Gemüse

 vom heimischen Rind 18,50 28,50Beef Tatar

mit knusprigem Wachtelei Kernöl-Mayonnaise

und Spitzbaguette

mit Zwiebel und Brot 10,50Saure Sulze 

Züricher Rahmgeschnetzeltes vom Schweinefilet

an frischen Champignons mit Spätzle € 21,90

Rollbraten vom Längenfelder Milchkalb

in Rosmarinsauce

Butterspätzle und Gemüse € 24,50

Pfifferlings Salat

Gebratenes Filet vom Längenfelder Saibling 

auf cremigem Pfifferlings-Risotto mit gehobeltem Parmesan

Pfifferlings Gulasch

Pfifferlings Gröstl

Rosa Schweinefilet an Pfifferlingen à la crème mit Bandnudeln

Ofenkartoffeln aus dem Ötztal

serviert mit sautierten Pfifferlingen 

gratiniert mit ??? Ziegenkäse

Rindsragout in Zwiebelsauce € 24,90

mit Polentakroketten und Gemüse

Gepökelte Rindszunge aus dem Ötztal € 21,50 

an Rotweinsauce dazu Wurzelgemüse,

paunzenfrischer Kren und Kartoffel

Längenfelder Quellsaibling € 26,50

und mit Spinat-Bärlauch-Gnocchi geschmorten Kirschtomaten

 auf mariniertem Blattsalat € 15,502 Stück Kaspressknödel

Kassl‘s Stockfischgröstl € 24,50

Gerösteter Stockfisch mit Kartoffeln und Ei

Kalbsragout „Gärtnerin“

in leichter Paprikasauce mit Kohlrabigemüse und Spinatknödel

€ 20,50

Gepökelte Rindszunge aus dem Ötztal  

an Rotweinsauce dazu Wurzelgemüse,

paunzenfrischer Kren und Kartoffel
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ÖTZTALER BRENNSUPPE

mit Käsepressknödel

ZIEGENFRISCHKÄSE-BÄLLCHEN

zweierlei Rüben-Carpaccio

und Feigen Chutney

€ 7,90

€ 14,50

Vorspeise

V
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KASSL‘S STOCKFISCH-GRÖSTL
Luftgetrockneter Kabeljau mit gerösteten

Kartoffeln und Ei

a

KNUSPRIGER QUELLSAIBLING
, rmit Limetten-Kaperndip  saure  Petersilie

Kartoffel-Kresse-Salatund 

a

FIAKERGULASCH

mit Grillwürstl, Essiggurkenfächer

Ei und Semmelknödel

€ 24,50
a

a

a

€ 25,50
a

a
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€ 20,50

Saisonale Klassiker
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WIEN GIN
Bischofsmütze, Brennnessel und Frauenmantel

mit Thomas Henry Tonic und Hibiskus
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GONDWANA
Unfiltrierter Naturel Wein aus Rotem Veltliner

184 Tage mit den Beeren im Holzfass vergoren

Weingut Fritz | Wagram | Trocken | 0,75 l
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€ 14,50
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€ 59,00

Unser Winterspecial
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INGWERBRAND
Aromatisch, mit natürlicher Schärfe

Edeldestillerie Mair | Sautens

S
a

€ 6,50

Verdauer

März in Tirol


